
we
are
open.

@tanakayabunten

https://www.instagram.com/tanakayabunten/


ゴールデンウィーク
期間中のお願い

本日のご来店、
誠にありがとうございます。

ゴールデンウィーク期間中は、
たいへん多くのお客様がお越しになります。
田中屋から２点、お客様へのお願いです。

①お食事を終えられたお客様には、
　お待ちの方へのご配慮をお願いします

②また、レジでの個別会計は
　会計ミスと混雑の原因となります
　まとめてのお支払いにご協力ください

何卒ご理解、ご協力いただきますよう
よろしくお願い申し上げます

そば処 田中屋　店主



国産⽯⾅挽きそば粉を使⽤しております

⽥中屋の
  おすすめ

■天ぷら三⾊割⼦そば

当店のお茶は、出雲むぎ茶を使⽤しております
おみやげ販売もございます

・三⾊割⼦そば
 （温泉卵、とろろ、おぼろ⾖腐）
・天然海⽼、鱚、旬野菜の天ぷら

■天ぷら割⼦そば

蕎⻨前に、出雲の名物と地酒で⼀杯。

■�天ぷら釜揚げそば�
・釜揚げそば
・天然海⽼、鱚、旬野菜の天ぷら

・割⼦そば三段
・天然海⽼、鱚、旬野菜の天ぷら

■�あご野焼き５枚 

■�あご野焼き３枚

500
(550税込)

300
(330税込)

あご（⾶⿂）のすり⾝を使⽤した
出雲名物のかまぼこ

2,250
(2,475税込)

1,800
(1,980税込)

1,850
(2,035税込)

おそばの追加は⼀段より
   お気軽にお申し付けください

https://www.instagram.com/sobatanakaya/


冷そば

■三⾊割⼦そば�
 ・��とろろ・揚げ⽟・温泉卵

■割⼦そば三段

■割⼦そば四段

■割⼦そば五段

■割⼦そば追加⼀段�

1,300
(1,430税込)

900
(990税込)

1,200
(1,320税込)

1,500
(1,650税込)

300
(330税込)

国産⽯⾅挽きそば粉を使⽤しております

⽥中屋の名物

■天三⾊割⼦そば
・とろろ・奥出雲⾖腐・温泉卵
天然海⽼、鱚、旬野菜の天ぷら

天ぷら付き

（⼀�⼈�前�）

■天ぷら割⼦そば三段� 1,850
(2,035税込)

天然海⽼、鱚、旬野菜の天ぷら

おそばの追加は⼀段よりお気軽にお申し付けください

2,250
(2,475税込)

■四⾊割⼦そば�
 ・とろろ・天ぷら・温泉卵・奥出雲⾖腐

1,600
(1,760税込)

■関⾦おろし⽣わさび
名峰⼤⼭から流れる名⽔に育くまれた
⾟味と⽢味を持つ⾹り⾼いわさびです
お蕎⻨とご注⽂ください

150
(165税込)



釜揚げそばとは・・・
茹でたそばをそば湯とともに丼に盛り、
そばつゆをかけて⾷す出雲の伝統的な⾷べ⽅です

温そば

■釜揚げそば

■釜揚げ⽉⾒そば

■釜揚げとろろそば

■釜揚げ⽉⾒とろろそば

■釜揚げ梅とろろそば

※�各�⼤�盛�り�

・⼤根おろし・薬味

■�天ぷら釜揚げそば�

850
(935税込)

1,800
(1,980税込)

1,000
(1,100税込)

1,000
(1,100税込)

1,150
(1,265税込)

1,000
(1,100税込)

300
(330税込)

・釜揚げそば
・天然海⽼、鱚、旬野菜の天ぷら

・⽟⼦・薬味

・とろろ・薬味

・とろろ・⽟⼦・薬味

・とろろ・⾃家製梅⾁・薬味



SPIRA�FARMさんの無農薬無化学肥料栽培野菜を主に使⽤�当店の鰹節、海⽼の殻などの廃棄
⾷材を肥料に変え育てています⼀品 こだわりのクラフトビールや純⽶酒とともに

釜揚げそばとは・・・�茹でたそばをそば湯とともに丼に盛り、�そばつゆをかけて⾷す出雲の
釜揚げそばとは・・・�茹でたそばをそば湯とともに丼に盛り、�そばつゆをかけて⾷す出雲の

伝統的な⾷べ⽅です
伝統的な⾷べ⽅です

揚げたて
天ぷら

■天ぷら 950
(1,045税込)

天然海⽼、鱚、旬野菜の天ぷら

お好きなお蕎⻨とセットにできます

■いかの糀漬け

（おみやげ販売もございます）

鮨とみ⽥�謹製

■出⻄⽣姜の⽢酢漬け

出雲⽇御碕沖のするめいかを
⽶麹に漬けてやわらかく仕上げました
酒肴やご飯のお供に

幻の⽣姜と称される
爽やかで清々しい⾹りが特徴の出雲の伝統野菜です

550
(605税込)

（おみやげ販売もございます）

■�蕎⻨屋の冷やっこ 500
(550税込)

■�あご野焼き五枚 

■�あご野焼き三枚

500
(550税込)

300
(330税込)

あご（⾶⿂）のすり⾝を使⽤した蒲鉾を
わさび醤油で

奥出雲とうふに揚げ⽟とそばつゆで

鮨とみ⽥�謹製
550
(605税込)

島根県斐川町「SPIRA�FARM」
無農薬無化学肥料野菜を主に使⽤しております
当店の鰹節、海⽼の殻などの廃棄⾷材を肥料に変えています

https://ec.soba-tanakaya.jp/
https://ec.soba-tanakaya.jp/
https://www.instagram.com/spira_farm/


ご飯もの 島根県飯南町「三上農園」
無農薬無化学肥料有機栽培⽶を使⽤しております

■とろろごはん
  そばつゆとわさび

■めのはごはん�
���������⽇御碕産板わかめ

■⽩ごはん 250
(275税込)

■ちりめん⼭椒ごはん
  ⾃家製ちりめん⼭椒（出雲産⼭椒）

400
(440税込)

■関⾦わさびごはん 450
(495税込)

おろしたて⽣わさびと鰹節を乗せ
お醤油をかけてお召し上がりください

（おみやげ販売もございます）

400
(440税込)

400
(440税込)

国産⽯⾅挽きそば粉を使⽤しております

■関⾦おろし⽣わさび
名峰⼤⼭から流れる名⽔に育くまれた
⾟味と⽢味を持つ⾹り⾼いわさびです
お蕎⻨とご注⽂ください

150
(165税込)

⿃取⼤⼭の⽣わさび

https://ec.soba-tanakaya.jp/


■3rdBarrelBrewery
サードバレルブルワリー

古くから醸造⽂化が根付く
出雲の新たなブルワリー

お飲み物

■HEARTLAND�BEER

■しまねぶどうジュース

■そば焼酎�出雲國そば⾵⼟記

ハートランドビール 中瓶
⻨芽100%のピルスナースタイル 715

ビール

焼酎

■純⽶酒 多数ご⽤意しております 下のページをご覧ください

⽇本酒

ノンアルコールビール

ソフトドリンク

440

550

■いも焼酎�天狗桜 
ロック/⽔割り/お湯割り/蕎⻨湯割り/ソーダ割り（+100）

550⿅児島 ⽩⽯酒造

ローカルクラフトビール

（税込）

BRULO
■クラフトノンアルコールビール
 ⼈⼝⽢味料等を使⽤せず原材料は⻨芽とホップのみ��
 ヴィーガンフレンドリー

990

1100

島根ワイナリー

■FUJI®�プレミアムスパークリングウォーター
(300ml) 605

1.-カブキオドリ-�Dry�Pale�Ale

ロック/⽔割り/お湯割り/蕎⻨湯割り/ソーダ割り（+100）

シトラスフレーバー⾹るシャープな飲み⼝

2.rudder�-舵-�American�IPA
飲みごたえのあるボディにクリアな苦味

https://3rdbarrelbrewery.com/


180㎖�715/90㎖�363・純⽶酒 ⼭⽥錦 冷

燗
冷

� � ⽥中屋�×�天穏 オリジナル限定酒
・馨蕎�KE IKYO �純⽶吟醸(300㎖)

燗
冷

・春の⽉ 純⽶吟醸にごり⽣酒

ほどよい⾹りに旨味のある⾟⼝の純⽶酒
蕎⻨、蕎⻨前とともに、⽥中屋でしか味わえない
特別な⼀杯をお楽しみください

180㎖�715/90㎖�363

1078

・純⽶ 無濾過 ⽣原酒

＼おすすめ／

微発泡 純⽶吟醸 にごり⽣原酒
180㎖�825/90㎖�440�

燗
冷

燗
冷

燗
冷

・純⽶吟醸⽣酒「甲⾠」 180㎖�825/90㎖�440

・純⽶吟醸「出雲だより」 180㎖�825/90㎖�440

島根県産改良雄町を⾃家精⽶で使⽤
冷酒から燗まで楽しめます

純⽶酒

クリックすると各酒蔵のWEBサイトがご覧いただけます

出雲の地酒�(冷酒�・�燗酒)
90㎖のグラスからご注⽂できます（燗酒は1合から）

（税込）

島根県産「縁の舞」使⽤ おりがらみ⽣酒

※開栓後のお持ち帰りもできます

島根県産⽶100%使⽤

きのえたつ

＼新酒R5BY／

＼新酒R5BY／

＼新酒R5BY／

・特別純⽶ 佐⾹錦 冷 180㎖�825/90㎖�440

島根県産⼭⽥錦100%使⽤ 淡麗でやや⾟⼝

島根県産佐⾹錦100%使⽤ ふくよかな旨味

https://izumofuji.com/


松浦製粉所 国産⽯⾅挽そば粉（東出雲）

SPIRA �FARM 無農薬野菜 （出雲）

海咲丸 天然わかめ・あかもく （出雲）

三上アイガモ農園 無農薬有機栽培⽶ （飯南町）

⽯⽥⾷品 国産⼤⾖とうふ （奥出雲）

横庄かまぼこ あごの焼き （出雲）

鮨とみ⽥ 出雲蕎⻨前 （出雲）

関⾦わさび （倉吉）

3rd �Bar re l �B rewery �クラフトビール（出雲）

板倉酒造 天穏 （出雲）

旭⽇酒造 ⼗旭⽇ （出雲）

富⼠酒造 出雲富⼠ （出雲）

渓⼭窯 有⽥焼 蕎⻨猪⼝ （佐賀）

and �more . .

SUSTAINABILITY

LOCAL BUDDY

毎⽇印刷していた紙メニューを廃⽌、
スマートフォンでメニューをご覧いただいています。

廃棄⾷材（鰹節、昆布の出汁がら、天ぷらの海⽼の殻）
�を肥料に変える取り組みを⾏い、その肥料を使⽤し
�「SPIRA�FARM」で育てた野菜を使⽤しています。

⾼湿度瞬間冷凍機「3Dフリーザー®�」を導⼊し、
�フードロス削減に貢献しています。

私たちのLOCALを⼤切にし、地元⾷材を
積極的に使⽤しています。



1100�円
(税込み�1188�円)



702

SOBA TANAKAYA
ONLINE STORE
https://ec.soba-tanakaya.jp

https://ec.soba-tanakaya.jp/
https://ec.soba-tanakaya.jp/

